
Noi allievi delle classi seconde"A e B"della S.S.I.G. dell’ I.C. VIA EVA GIOIA- 

SAMMICHELE, abbiamo creato ed in seguito sviluppato un percorso didattico- 

educativo sull’olio Evo,cercando di raccontarlo e di rappresentarlo al meglio delle 

nostre possibilità. 

Un mondo speciale, immaginato all'interno di una mostra che raccontasse sia 

visivamente che nell'ascolto tutto il patrimonio olivicolo presente sul nostro 

Territorio pugliese,ponendo una maggiore attenzione sull’accessibilità e fruibilità a 

più persone senza limiti né preclusioni. 

Un percorso  iniziato con la visita al "Castello Caracciolo"in Sammichele di Bari,che 

accoglie nelle sale un’esposizione permanente degli oggetti appartenenti al Museo 

della Civiltà Contadina “ Dino Bianco”e da cui prende il suo nome in qualità di 

"padre"fondatore.  

Le attività hanno previsto poi un momento di "formazione" grazie al contributo 

significativo offerto dall’ing. Giovanni Taneburgo,titolare dell’omonima azienda 

agricola."Passione e Competenza" durante tutta la lezione,con svariati aspetti 

culturali, ambientali ed etici. 

L' olio Evo al centro dell'attenzione di tutti:toccato, annusato e degustato,in 

un'esperienza che ci ha coinvolti,stimolati e fatto riflettere anche sui significati e sui 

valori quali la bellezza ed il senso d'appartenenza ad un Mondo Antico che in gran 

parte oggi non c'è più. E il soffermarsi ancora sulla produzione dei testi antichi scritti 

in vernacolo Sammichelino con voci e strumenti legati alla tradizione contadina,al 

duro lavoro nei campi e soprattutto alla raccolta delle olive. 

Una particolare attenzione è stata rivolta infine al nostro Territorio così ricco di 

Eccellenze Alimentari e grazie anche alla  Proloco “ Dino Bianco” e al Presidio Slow 

Food  di Sammichele di Bari,con dei laboratori , abbiamo preparato e assaggiato la 

gustosa fecazze a livre (focaccia a libro) e le paste a latte,  utilizzando i prodotti 

poveri della nostra terra: farina e olio. L’olio Evo, lo abbiamo  raccontato: attraverso 

le ricette,  in tanti  modi e a più persone possibili:  in italiano, in francese, in inglese, 

in Braille e con la lingua dei segni ( LIS) ; attraverso i “proverbi …all’olio d’oliva” in 

dialetto sammichelino. 

Alla fine,dopo aver assemblato il tutto e raccolto  le nostre riflessioni,è stato 

realizzato un audio- video inclusivo accessibile a tutti e promosso tramite una 

locandina.  



 


